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NOMBRE DEL PRODUCTO FOTO

RAMITO

MARCA: RAMO LUGAR DE PROCEDENCIA: Colombia

DESCRIPCION

Ramito Natural: Ponqué Ramito Blanco Fortificado con Hierro y Vitaminas B6, B2 y B1
Ramito Chips: Ponquecitos con chips sabor a chocolate

Ramito Natural: RSI-0007497-2019

REGISTRO SANITARIO: X X
Ramito Chips: RSIAE11M00686

COMPOSICION

Ingredientes

Ramito natural: Harina de trigo fortificada (vitamina C: 60 mg/Kg, niacina: 55 mg/Kg, hierro: 44 mg/Kg, tiamina: 6 mg/Kg, riboflavina: 4 mg/Kg, 4cido félico: 1,54 mg/Kg), azucar, huevo, agua,
grasa vegetal (palma), azlcar invertido, almidén de maiz modificado, humectante (glicerol), leche en polvo descremada, leudante (polvo de hornear), emulsificantes (mono y digliceridos de
acidos grasos), estabilizante (goma Xhantan), sal yodada, conservantes (Propionato de Calcio, Acido Sérbico y Propionato de Sodio), sabores idénticos al natural, Hierro (Fumarato Ferroso),

Vitamina B6 (Piridoxina), Vitamina B2 (Riboflavina) y Vitamina B1 (Tiamina).

Ramito Chips: Harina de trigo fortificada (vitamina C: 60 mg/Kg, niacina: 55 mg/Kg, hierro: 44 mg/Kg, tiamina: 6 mg/Kg, riboflavina: 4 mg/Kg, acido félico: 1,54 mg/Kg), azucar, huevo, agua,
grasa vegetal (palma), Chips sabor a chocolate [azucar, grasa vegetal, cocoa en polvo, leche en polvo descremada, emulsificante (lecitina de soya) y monoestearato de sorbitan) y sabores
artificiales], reforzador de acidez (jugo de mayacuya), almidén de maiz, leche en polvo descremada, leudante (polvo de hornear), emulsificantes (mono y digliceridos de &cidos grasos), sal
yodada, conservantes (Acido Srbico, Propionato de Calcio y bicarbonato de Sodio), estabilizante (goma xantha) y sabor idéntico al natural, Hierro (Fumarato Ferroso), Vitamina B6
(Piridoxina), Vitamina B2 (Riboflavina) y Vitamina B1 (Tiamina).

Parametro Especificacion
Ramito Natural Ramito chips
CARACTERISTICAS Altura_ o 4-45 45-5
Humedad (méx.) % 20-24 18-20
FISICOQUIMICAS Grasa % 2 25
Proteina % 8 7
Carbohidratos % 55 48
MICROORGANISMO LIMITE-NORMA
Aerobios Mesdfilos(UFC/g) <10.000
CARACTERISTICAS Coliformes totales (UFC/g <10
MICROBIOLOGICAS E. coli (UFC/g) <10
Mohos y levaduras (UFC/g) <50
Staphylococcus aureus coagulasa (+)(UFC/g) <100
DIAGRAMA DE PROCESO
Descripcion
Verificacion | | Mezcla de | Control
especificacion — :nglcd@fﬂes — caracteri sticas
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PRESENTACION
q na 5 Material de Unidades por q -
Referencia Peso neto Informacién Nutricional . - o i Embalaje y estibado
o Informacién Nutricional
Paquete x 3 Unidades Tamatio de la porcidn 1 Unidad (25 g)
Parcionss por envase_3
i vt g
Caiorias 105 Caores ds graes 30
Vator Drane
Grasa Total 35g 5%
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Grasa Trans 0
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Vitamine 87 Vitaming B2 70 de la presentacién
Cod: 59576




Paquete x 6 unidades

Céd: 59148

Informacién Nutricional
Tamafio de Ia porcion 1 Uridad (25 g)
Porciones por emvase 6
Cantidad por porcion
Calorias 100 Calorias do grasa_30

Valor Diario®

Grasa Total 35

Grasa Saturada 2.6 g 13%
Grasa Trans 0 g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 55 mg 2%
C Total 15g 5% .
Fibra Dietaria_<1g 3% Bolsa en 16 Unid. En
Azioarss 7 g . .
150 g Prowina 25 polipropileno, base canasta
Vitamina A 0% Vitamina C 0% N TS
P e en cartulina plastica
Vitamina B110% Vitaming B2 10%

Vitamina B6 10%

o5 Diarios estan basados en uns Gl
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iendo de sus necesdades calricas
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Colesterol Henos de 200 mg

Sodo Menosde 200 mg
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(Calorias por gramo
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Paquete x 10 unidades

Informacién Nutricional
Tamafio de la porcién 1 Unidad (25 g)
Porciones por smvase 10
Cantidad por porcion

Calorias 100 Calorias do gasa 30
Varor Drarie”
Grasa Total 35g 5%
Grasa Saturada 25 g 13%
GrasaTranz g
Colestorol 0 mg %
Sodio 55 mg 2%
Carbohidrato Total 155 5% .
Fibra Distania_<1g EX3 8 Unid. En
Azicates 7 g Bolsa en
250g Proteina_2g . X canasta
Vtamina A 0% Vramina C 0% polipropileno ,
Calcio 2% Fiomo 10% plastica
Vitamina B710% Vitamin 62 10%
Viaming B5 10%

[ Tos porcentajes de Vaires Dierios ssian Basades e una dieia)
Sus valores daros pusden ser mayeres o
endiendo de sus necesdaces cak
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Céd: 59144 eroteins &
Ramito chips x 6 unid. Informacién Nutricional
Tamario de la porcién 1 Unidad (37 g)
Porciones por envase 6
Cantidad por porcién
Calorias 170 Calorias de grasa 80
Valor Diario*
Grasa Total 9g 14 %
Grasa Saturada 4,5 g 23%
Grasa Trans 0 g
Colesterol 35 mg 12%
Sodio 160 mg 7%
i Total 18g 6%
Fibra Dietaria_1g 4% 12 unld en
Azucares 13 g Bolsa en
222¢g Proteina 3 g . . canasta
iile Vitarming A 0% Vitamina G 0% polipropileno st
f Calcio 2% Hiorro 10% plastica
=2 Q Vitamina B1 10% Vitamina B2 10%
EHEEStae Vitamina B6 10%
Tos porcentaes de Valores Daros estan basados on Una 4t
de 2000 calorias. Sus valores diaros pueden ser mayores of
menores dependiendo de sus necesidades caldrcas.
[ Gbms 2000 200 |
S =T - T a— T a—
Grasa Sat. Menosde 209 254
Colsterol Menosde  300mg 300mg
Sodo Menosde  2400mg 2400 mg
Garb. Total 3009 759
Fbra detaria 259 0g
Galoris por grams
Grasa o 4 Proteina 4
Céd: 59434
BASE ESTIBADO ALTURA ESTIBADO MAXIMO ARRUME
4 18 20
Vida util estimada 32 dias

DISTRIBUCION Y TRANPORTE

MANEJO EN AGENCIA

El vehiculo de transporte debe encontrarse en perfecto estado fisico en su estructura, presentacién y limpieza. Debe encontrarse secoy sin olores o
materiales extrafios.

Cuando el producto va con destino a clima calido, el vehiculo debe tener paredes y techos aislados para mantener las condiciones durante el transporte, sin
someter el producto a cambios bruscos de temperatura.
El producto debe alimentarse al vehiculo de transporte con el debido cuidado para evitar dafio tanto en él como en las canastas.

El personal encargado del transporte debe conocer y aplicar los principios basicos aplicados al manejo de alimentos y portar el carné que acredita su
participacion en los cursos para manipuladores de alimentos.

Las puertas del vehiculo deben ajustar perfectamente para evitar acceso de polvo y contaminacién del medio ambiente.
En el momento de descargar el Producto se debe apagar el vehiculo para evitar ceder olor a combustible que lo pueda afectar; tratar con cuidado tanto el
Producto como las canastas y transportarlo, sobre zorras en buen estado, a la Bodega de Almacenamiento.

El producto debe mantenerse en lugar limpio con pisos y paredes construidas en material no absorbente sin grietas, de facil lavado y desinfeccién, ventilado
y seco (temperatura: 25°C maximo y humedad relativa: 70% maximo), libre de olores y materiales extrafios.

Debe recibir rotacion adecuada (sistema FIFO), primero en entrar primero en salir.

Los arrumes con producto deben disponerse sobre estibas plasticas limpias y en buen estado, éstos deben estar separados 50 cm de las paredes para
facilitar el control e inspeccién. Para este mismo fin, se debe garantizar que la bodega no presente orificios que permitan el acceso de plagas provenientes
de sitios aledafios y las puertas de acceso no deben presentar mas de 1 cm de distancia entre el piso y la estructura.




MANEJO EN PUNTO DE VENTA

Se debe mantener en lugar limpio, fresco y seco (no debe recibir directamente los rayos solares), alejado de productos tdxicos o que puedan impartir
aromas y/o sabores extrafios (detergentes, perfumes, Insecticidas, cebolla, ajo, etc.).

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

El producto debe conservarse en lugar limpio y seco, libre de materiales y olores extrafios, una vez abierto el empaque debe consumirse en el menor tiempo
posible y antes de la fecha indicada.

USO PREVISTO

Producto para consumo humano

REQUISITOS LEGALES

Resolucion 333 de 2011, Resolucién 5109 2005

DECLARACION ALERGENOS

Producido en un establecimiento que utiliza cereales que contienen gluten (trigo), huevos y sus productos derivados, nueces de drboles y sus productos
derivados.
Contiene leche y productos lacteos (lactosa incluida).

FORMAS DE CONSUMO

Producto de consumo directo

CODIGO DE BARRAS

Ramito x 3 770 2914 595766
Ramito x 6 770 2914 111300
Ramito x 10 770 2914 111508
Ramito Chips x 6 7702914169004
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